
工場名:㈲大分千歳村農産加工

商品名:柚こしょう（赤） ㈲大分千歳村農産加工

規格書作成者：丸山　博文

　上記製品は下記製品規格書の数値のとおりです。

内容量

商品サイズ

ケースサイズ

入数

ＪＡＮコード

ITFコード

外　観

包装形態

賞味期間

原材料名

配合率

保菅条件

基原原料（産地）

成　分　項　目 分析方法
　エネルギー 83kcal /100g -
　タンパク質 2.0g /100g 燃焼法
　脂　質 1.5g /100g 酸分解法
　炭水化物 15.3g /100g -
　水　分 54.0g /100g 減圧加熱乾燥法
　灰　分 27.2g /100g 直接灰化法
　ナトリウム 10556mg /100g 原子吸光光度法
　食塩相当量 26.8g /100g ナトリウム換算値

衛　生　項　目
一般生菌数 標準寒天培養法
大腸菌群 陰性 デソキシコレート寒天平板培養法

黄色ブドウ球菌 陰性 卵黄加マンニット食塩寒天平板培養法

製造工程図

①原料受入→②原料保管（10℃以下）→③原料解凍（10℃以下）→④脱水→⑤計量（配合比）
→⑥配合→⑦充填→⑧計量（1000ｇ～1020ｇ）→⑨金属探知機（Ｆｅ1.5Ｓｕｓ3.5）→⑩真空
処理→⑪ラベル貼り（賞味期限印字）→⑫梱包→⑬出荷

分析値

　無　し

無し

　無　し

赤色、ペースト状態

冷蔵（10℃以下）

製品特徴

2024年3月1日

商品画像

住所  :大分県豊後大野市千歳町高畑50番地

製造日より　10ヶ月

性状および形状

10袋

縦２４０ｍｍ横３２０ｍｍ高さ２３０ｍｍ重さ１０４８５ｇ

無し

真空ポリ袋

赤唐辛子・柚子表皮・食塩

製品規格書

コンタミ

九州産原料のみ１００％使用したマイルドな唐辛子の辛さの中に
しっかりと柚子が香る凝縮した味わいが料理を彩る調味料となりま
す。

赤唐辛子44％柚子表皮30％食塩26％

縦300ｍｍ横200ｍｍ重さ1000ｇ

1kg

1000以下/g

分析値

アレルギー特定原材料28品目
無し

唐辛子（大分県）・ゆず（九州産）・海水（長崎県）
遺伝子組換操作

無し
食品添加物


